
DIESES MENÜ STEHT BEISPIELHAFT UND WIRD SICH IM LAUFE DER SAISON AUFGRUND 
PRODUKTVERFÜGBARKEITEN REGELMÄSSIG ÄNDERN. 

 

 
 

NO.BEL LEGER 
 
SAIBLING 
TEPACHE | INGWER        19€ 
 
SALADE NIÇOISE        18,5€ 
BONITO | SCHWARZER KNOBLAUCH 
 
PROVENZALISCHES GEMÜSE       18,5€ 
BASILIKUM | TOMATE | PARMESAN 
 
HECHTKLÖSSCHEN | GURKE | SENF | DILL     18.5€ 
 
FAUX FOIE GRAS 
BRIOCHE | ERDBEERTRAUBEN       18,5€ 
- 
HUMMER          48€ 
URTOMATEN | MEERRETTICHSPROSSEN 
 
CÔTE DE BOEUF         45€ 
BERNAISE | HERZOGINKARTOFFELN | GEGRILLTE KAROTTE 
 
PITHIEVIER | SELLERIE GEBRANNT | WALDPILZE    34€ 
 
- 
ZWETSCHGE         14,5€ 
NUSSBUTTER 
 
HASELNUSS         15€ 
KARAMELL | TRÜFFEL 
+ N25 KAVIAR         12€ 
- 
 
CHEF’S CHOICE MENU     7 GÄNGE ODER 5 GÄNGE 
 
FELCHEN | TRAUBE | RETTICH 
PROVENZIALISCHES GEMÜSE | BASILIKUM | TOMATE | PARMESAN 
HECHTKLÖSSCHEN | GURKE | SENF | DILL 
ZANDER | GRENOBLER ART | BLATTSPINAT | TOKMATE  
SCHWEIN  | LINSE | SPITZKOHL | KORIANDER 
SHISO | APFEL | PISCO  
HASELNUSS | KARAMELL | TRÜFFEL| (KAVIAR OPTIONAL + 12€) 
 
7 GÄNGE           110 €  
5 GÄNGE (O. SHISHO, ZANDER)        90 € 


